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Quelles sont les perspectives de
développement de Michelin en Chine ?

Nous croyons que demain, tout sera
durable chez Michelin. Michelin est en
train de devenir le premier fabricant
mondial de composites et d'expériences
qui changent la vie. Cet effort s'étend
a toutes nos activités avec, autour et
au-dela des pneus.

Avec les pneus. Le pneu Michelin jouit
en Chine d'une notoriété aussi élevee
qu'en France, qui s'appuie sur des pro-
duits et des services de haute gualité.
Ciblant des segments a forte valeur ajou-
tée, le Groupe mise sur l'innovation et
I'excellence pour continuer a faire la dif-
férence dans un marché en mutation, no-
tamment en contribuant a I'accélération
du marché du véhicule électrique.

Autour des pneumatiques. Nous nous
concentrons sur les solutions de mo-
bilité connectée et les services nume-
riques, rendant les flottes plus efficaces
et durables. Nous offrons également aux
consommateurs une expérience d'en-
tretien automobile plus professionnelle
et plus agréable grace a TyrePlus, qui
compte plus de 1T 600 magasins dans
plus de 280 villes chinoises.

DURABLE" AU CEUR

Au-dela des pneus. Nous allons accé-
lérer I'exploration du guide MICHELIN, en
continuant a recommander des restau-
rants et des hotels de grande qualité aux
consommateurs du monde entier. Nous
mettons également notre maitrise des
composites au service de nouvelles ap-
plications exigeantes, bien au-dela de la
mobilité. Par exemple, nous faisons venir
en Chine cette année ResiCare, un spé-
cialiste des solutions adhésives.

Comment pensez-vous que cette année
2024, marquée notamment par I'Année
franco-chinoise du tourisme culturel,
renforcera les liens franco-chinois ?

Au cours des 60 derniéres années, les
liens entre la Chine et la France ne se sont
pas limités a la politique et a I'économie.
Nous assistons a un développement glo-
bal dans les domaines de la culture, de
I'art, de la science, de la technologie et
autres. En 2024, toute une série d'activi-
tés organisées par la Chine et la France
permettront de resserrer ces liens.

Pour les consommateurs, les échanges
étroits entre la Chine et la France leur
permettent de vivre des expériences
plus merveilleuses, notamment dans

« Michelin collabore
également avec 'ambassade
de France en Chine

pour présenter une série
d'activités culturelles. Le
festival de la gastronomie
du guide MICHELIN est

un temps fort tout au

long de I'année. Lors du
festival de Shanghai qui
s’est tenu début juin, plus
de 200 000 personnes
ont dégusté des spécialités
chinoises et francaises. »

les domaines de la culture, du tourisme
et de la gastronomie. Ces liens humains
sont intangibles mais résistants, ce qui
favorise des relations plus étroites et plus
durables entre les deux nations.

D'autres collaborations verront le jour
entre la Chine et la France dans des do-
maines tels que I'énergie verte, |'aéros-
patiale, la protection de I'environnement,
I'économie numeérique et les matériaux
de haute technologie.

Quelles sont les opportunités de cette
riche année pour Michelin en Chine ?

Cette année, Michelin est l'un des
principaux sponsors de I'Année fran-
co-chinoise du tourisme culturel. Nous
avons encourageé les échanges et la coo-
pération entre les deux pays a travers di-
verses initiatives.

Lors du festival international de la glace
et de la neige de Harbin en janvier, Mi-
chelin a soutenu la création de sculptures
de glace du Temple du Ciel et de la ca-
thédrale Notre-Dame, permettant ainsi
au public d'explorer des histoires Chine-
France plus variées.

Michelin  collabore également avec
'ambassade de France en Chine pour
présenter une série d'activités culturelles.
Le festival de la gastronomie du guide
MICHELIN est un temps fort tout au
long de I'année. Lors du festival de Shan-
ghai qui s'est tenu début juin, plus de
200 000 personnes ont dégusté des
spécialités chinoises et francaises.

De maniére plus générale, et apreés les
années Covid-19, comment stimuler les
liens entre la Chine et la France dans
votre secteur ?

Aujourd’hui, le développement durable
est devenu extrémement important et
fait I'objet d'une grande attention de la
part de la Chine et de la France. Michelin
place le "tout durable” au cceur de son
développement. Nous pensons que les
liens entre la Chine et la France peuvent
étre renforcés par l'innovation et la coo-
pération durables.

En repoussant sans cesse les limites
de l'innovation, nous développons des
pneus verts, des tissus technigques de
haute technologie et des adhésifs non
toxigues, mettant ainsi ces produits et
services innovants a la disposition d'un
plus grand nombre de personnes dans
les deux pays.

Face aux défis sociaux et environne-
mentaux, nous avons besoin du consen-
sus, de l'action et de la coopération de
toutes les parties prenantes, y compris
les gouvernements, les institutions d'in-
vestissement, les industries, les universi-
tés et les particuliers. Michelin approfon-
dira ses liens avec ses partenaires dans
un écosystéme durable, générant plus
d'opportunités pour un avenir durable.
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